COMIDA CALIENTE

Comer bien ahora es mas facil.
Con la nueva maquina ERAVENDING CHEF.

Se compone de un médulo de microondas que permite
dispensar platos precocinados, bocadillos variados,
raciones individuales de pizzas, todo recién horneado.

Y también postres frios envasados: tartas, fruta, etc...

Su adaptabilidad a cualquier envase, dos zonas de tem-
peratura, un gran numero de diferentes selecciones y
los mas avanzados medios de pago, ademas entrega al
momento comidas calientes y productos refrigerados

todo en una misma maquina.

Sin golpes ni caidas que deterioren el envase o su
contenido, todo el trayecto desde las bandejas hasta

la entrega al usuario se realiza de forma horizontal.

Otra gran solucion para completar la oferta de servicios
en el sector Vending,

CARACTERISTICAS GENERALES

* Programacion flexible de canales, selecciones y precios: permite
la unién de uno o varios canales a una sola seleccion, dispensa
alternando éstos.

* Gran panel frontal con iluminacién interior para publicidad.
« Deteccién automatica de |a configuracion de eanales existentes,
« Control programable de la caducidad de productos.

« Contr ol electrénico de la temperatura, programable entre 0,50
y 90.

* Renevacidn eontinua de producto nueve: dispensa los productes
seglin el or den de llenado (sistema FIFO),
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= Display LCD con mensajes directos de estado y programacion.

= Contr ol inteligente de la posicién de los mecanismos mediante
fotocélulas,

+ Auto-test contin wo del estado de funcionamiento mediante
mensajes en display: rearmables automaticamente y por
programacian.

* Dos salidas RS 232 para toma de datos, programacion y conexion
de accesorios.

* Teclado robusto antigolpes,

« Canales de extraccion horizontal mediante paletas y limitadores
de ancho de producto ajustables; el ajuste no requiere
herramientas.



